Cuisine
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Saganaki e 13€

Féta rotie en feuille de brick, miel d'acacia
et zaatar (mélange d'épices du Moyen-Orient)
et une délicieuse creme aux herbes
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Tapenade de tomates confites et capres,
stracciatella et jalapenos farcis
a la ricotta et cheddar

Rouleayx de printemps fagon Caesar 12€

Feuille de riz, salade, émincé de poulet,
choux blanc, parmesan, crodtons,
menthe ciselée et la fameuse sauce Caesar

Poylet Kﬂﬂmge

Haut de cuisse de poulet marinée
facon thai, frit en double cuisson




Quesadillas de! patron

Galette de blé, pulled pork,
mais et une sauce onctueuse
ala creme citronnée

Pinsa rosse

Pinsa, pesto rosso, jamibon cru,
stracciatella, roquette et tomates confites

Thon exotiqye (E}

Galette de blé frit, tartare de thon thaij,
mousse d'avocat et jalapenos

Goyline Aﬂgew'ﬂe

Tourte angevine garnie de champignons de Saumur,
tomme angevine, échalotes d'Anjou,

rillauds, chenin blanc
Piéce de beeyf

[ es larmes dy tigre @@

Blchette de boeuf - 180g
Sauce asiatigue « pimentée »




Frites de patates doyces 4,50€ gg
.,
Pommmes de terve grenaille 4,50€ Ve
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Frites de patates doyces ay parmesan 5,50€ Vyo

Assiette de charcyterie 10€
Jambon de Bayonne IGP Domaine Abottia,
Chorizo Fort Domaine Abottia

A//ergéﬁes et types de plats

O Plat épicé @ﬁ%
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Pour toute allergie ou intolérance,
merci de voir avec le personnel.
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Cookie cacatyétes a partager - 8,50€

Pointe de caramel beurre salé maison
et cacahuetes. 150gr

Brioche perdye - 8,50€

Chantilly, caramel beurre salé maison,
glace vanille de Madagascar

Creémet d"Anjoy - 7,50€

Coulis de fruits rouges
et fruits rouges frais
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N'hésitez pas a mettre
un petit avis sur Tripadyvisor !
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