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Carpaccio de coyrgettes et feta g%

Fines tranches de courgettes,
féta fondante et sauce vierge fraiche

Saymion exotiqye

Saumon mariné, snacke facon tataki,
servi avec chips de riz croustillante
et avocat écrase

Tenders de poylet

Poulet mariné au miel

et aux épices cajuns.

Frits a la perfection

(sauce au choix : Wafu ou mayo spicy)

Syshi Ttalien

Pastrami, mascarpone au basilic,
roquette et concombre,
avec un tartare de tomates au pesto




Clyb sanawich

Pastrami de veau, cheddar fondant,
moutarde ameéricaine et pickles

, 7
Pinsa oo
Pesto rosso, féta, roquette
et poivrons marineés
(Supplément jambon de Bayonne +2€)

Salade César a partager

Sucrine croguante, poulet frit,
parmesan, capres et confiture de bacon

, 7
Trio gowrmond
Tzatziki maison, tapenade
de tomates et stracciatella

o)
[_es larmes dy tigre (@

Blchette de boeuf - 180g
Sauce asiatique « pimentée »




Frites de patates doyces - 4, 50€§€

Pommmes de terve grenaille - 4, 50@5@
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Frites de patates doyces ay parmesan - 5,50€ @

Assiette de charcyterie 9,50€
Jambon de Bayonne IGP Domaine Abottia,
Chorizo Fort Domaine Abottia

A//ergéﬁes et types de plats

O Plat épicé @ﬁ%
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Pour toute allergie ou intolérance,
merci de voir avec le personnel.
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Charlie’s - 7€
Biscuit cuillére, créeme montée

a la vanille, fruits rouges frais
et coulis de fruits rouges

Brioche perdye - 8,50€

Chantilly, caramel beurre salé maison,
glace vanille de Madagascar
(flambée au cointreau +2€)

Chantilly, pistache, chocolat au lait
et glace pistache

Cookie cacahyetes a partager - 8,50€

Pointe de caramel beurre salé maison
et cacahueétes. 150gr
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N'hésitez pas a mettre
un petit avis sur Tripadyvisor !
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